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酒莊為家族事業。198 8年，第四代家族繼承人Mich e l接手父親Be r n a r d的葡萄園，持續將收成交給Mo-

r ey -S a i n t -D en i s合作社。Miche l的兒子Frédér i c  Magn i e n  於199 3年加入家族酒莊，並鼓勵父親將

所有收成裝瓶銷售。19 9 8年，酒莊設計了包含三位合夥者名字：Dom i n i q u e (M i c h e l妻子)、Mi c h e l及

Frédér i c第一個字母的標籤，之後於2007年及2015年修改。

第四代家族繼承人Mich e l  Magn i e n於196 7至199 1年間，和妻子Dom i n i q u e攜手添購多塊葡萄園，懷抱

著熱情，耕作、照料、收穫並釀造葡萄酒。隨著時間推移，形成包括今日規模可見的Clo s  d e  L a  R o ch e

特級園、Clo s  Sa i n t -Den i s特級園、Morey -Sa i n t -Den i s一級園、及Gev r ey -Chambe r t i n一級園等。

Miche l於1993年起將酒莊交給兒子Frédér i c管理，他致力於將葡萄酒提升至最高品質水平。1999年美

國葡萄酒權威酒評家Robe r t  Pa r k e r  將其列為“Exce l l e n t”卓越級酒莊。

2008年起，酒莊全面轉向有機種植，並通過“Ecoce r t”認證，致力於生產純淨無雜質葡萄酒，同時保護

環境、尊重風土多樣性及兼顧永續發展。經多年努力，米謝滿榮酒莊20 1 5年通過歐盟需要每年檢視、嚴

謹之“Deme t e r”認證，成為生物動力法酒莊。從採收至釀造，每項製酒均遵循月亮週期進行，並完全奉

行生物動力法農業原則。

2015年起，為更精準呈現風土、表現新鮮果味及地塊風格，Frédér i c開始用陶甕(Te r r a co t t a  J a r s )釀

酒，法國專業葡萄酒期刊La  Revue  d u  v i n  d e  F r anc e認為酒莊已「取得了重大進步與輝煌成果」。

Domaine Michel Magnien
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米謝滿榮勃根地礫石紅葡萄酒 2018
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色澤：石榴紅。

香氣：清新紅色酸果、紅櫻桃果香。

口感：酸度優雅，花香含蓄。此佳釀非常適合搭配法式紅酒燉雞。
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Mi c h e l  M a g n i e n為第四代酒農，想讓家人能無憂無慮於葡萄園裡摘食葡萄，選擇以有機耕作葡萄園；

Frédér i c  Ma g n i e n於19 9 6年起接手掌管酒莊的釀造及生意。為提升葡萄的品質，施行生物動力法(又

稱自然動力法耕作)，2010年就拿到不易取得的Deme t e r認證；2015年起，為能更精準呈現風土、表現新

鮮果味及地塊風格，Frédér i c開始以古法陶甕(Te r r a c o t t a  J a r s )釀製部分葡萄酒，法國專業葡萄酒期

刊La  Revue  d u  v i n  d e  F r anc e認為酒莊已「取得了重大進步與輝煌成果」。

139 5年，Ph i l i p p e  l e  H a r d i公爵下令禁止種植Gamay，轉而種植黑皮諾以提高葡萄酒質量，並將黑皮

諾訂為勃根地唯一的法定紅葡萄品種。勃根地法定產區生產紅葡萄酒、白葡萄酒和粉紅葡萄酒。該產區涵

蓋金丘Yonne省近25 , 0 0 0公頃的土地。夜丘是Pino t  No i r經典產區，當地葡萄酒產品有80%都是紅酒。

“Le s  G r a v i e r s”是位於Chambo l l e -Mu s i g n y中的一個夜丘地塊。這塊地塊上的葡萄樹是從北向南種

植的。葡萄藤根部深深地紮在黏土上，當地底土中有礫石，保水性良好，在炎熱的夏季更能支持住。Les  

G r av i e r s當地的老葡萄藤樹齡平均有30年。
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