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Ph i l i p p e  Ga r r e y是家族的第六代，其家族世代耕耘之莊園位在梅克雷產區(Me r c u r ey  Appe l l a t i o n )南

端的Sa i n t -Ma r t i n - s o u s -Mon t a i g u，他負責管理家族酒窖。Ph i l i p p e與父親共事，直到2005年父親退

休時，他全面接管了酒莊；同年，酒莊開始使用生物動力法。他2 0 1 1年成為夏隆內丘 (C ô t e  C h a l o n -

n a i s e )第一位獲得生物動力認證的釀酒師。在20 1 1年，酒莊成為Cô t e  C h a l o n n a i s e首家獲得“Deme -

t e r”生物動力認證的酒莊。

Ph i l i p p e獨自經營著4 . 5公頃的老藤葡萄園，園中葡萄藤樹均齡為60至10 0年，與鄰近的酒莊不同，他在

自家黏土石灰岩地塊上以手工採收，並不打算擴展葡萄園，更喜歡維持一個他可以獨自照顧的精耕規模

。

Ph i l i p p e致力於維護葡萄藤、土壤健康，以及果實純淨度，這使他能夠在酒窖中少作干預，溫和地引導

葡萄酒自然發展，最終成為閃耀動人Pin o t  N o i r、Cha r d o n n a y和A l i g o té葡萄酒。葡萄採用手工採摘

，僅使用天然酵母發酵。根據年份和批次，經常使用全串發酵；紅葡萄酒在橡木桶中陳釀12個月，新橡木

桶則用根據不同批次運用，使用率在10%至50%之間。收成的葡萄藤都很老。Decan t e r將他列為Mer c u -

r ey產區最佳生產者之一，他所生產的葡萄酒曾在巴黎多家米其林星級餐廳中亮相。
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飛利浦葛瑞酒莊希哈紅葡萄酒 
2020
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．色澤：帶有紫紅色調。

．香氣：初始帶有壓碎覆盆子、黑莓、肉桂、黑胡椒和紫羅蘭的華麗香氣。

．口感：質感宜人，酒體豐滿，口腔中可以找到黑莓、黑醋栗果醬和尤加利葉與帶有楓木煙燻培根的微妙

風味。結尾柔滑而悠長，同時帶有異國香料，令人愉悅。
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Doma i n e  P h i l i p p e  G a r r e y是位於法國Sa i n t -Ma r t i n - s o u s -Mon t a i g u  的一個小型酒莊，專注於生產

Me r c u r e y法定產區的紅白葡萄酒。酒莊由Ph i l i p p e  G a r r e y經營，他是第六代酒農，自200 5  年接手家

族酒莊以來，將酒莊的面積從3公頃擴展到5公頃。Ph i l i p p e  G a r r e y對生物動力法(B i o dy n am i c  f a rm -

i n g )情有獨鍾，在2011年，酒莊成為Cô t e  Cha l onna i s e首家獲得“Deme t e r”生物動力認證的酒莊。

Ph i l i p p e致力於維護葡萄藤、土壤健康，以及果實純淨度，這使他能夠在酒窖中少作干預，溫和地引導

葡萄酒自然發展，最終成為閃耀動人P i n o t  N o i r、C h a r d o n n a y和A l i g o té葡萄酒。葡萄採用手工採

摘，僅使用天然酵母發酵。根據年份和批次，經常使用全串發酵；紅葡萄酒在橡木桶中陳釀12個月，新橡

木桶則用根據不同批次運用，使用率在10%至50%之間。收成的葡萄藤都很老。Deca n t e r將他列為Mer -

cu r ey產區最佳生產者之一，他所生產的葡萄酒曾在巴黎多家米其林星級餐廳中亮相。

這款酒屬於Vin  d e  F r a n c e  AOC認證。VDF級別，普遍比法國高階葡萄酒價格更為親民，同時意味著具

有良好品質。20 2 0為溫暖年份，這款酒的葡萄以有機栽培於黏土石灰岩上；長時間發酵、溫和萃取；用

一次或多次橡木桶(舊桶)、跟適度新橡木桶與酵母陳釀12個月。
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