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Doma i n e  H e n r i  R i c h a r d是勃根地 Gev r e y -Ch amb e r t i n的傳奇酒莊，該地風土以石灰岩與黏土的完美

結合著稱，賦予葡萄酒結構感和陳年潛力。

第一代莊主為製桶師J e a n  R i c h a r d g， J e a n  R i c h a r d g於 1 9 3 8  年從知名勃根地區的作家兼歷史家

Gas t on  Roupne l手中買下Mazoyère s -Chambe r t i n及Cha rme s -Chambe r t i n兩塊地塊及酒莊主房舍後

方的Aux  Co r vée園；第二代時期，這間位於Gev r ey -Chambe r t i n  村中心、以第二代經營者之名Hen r i  

R i c h a r d經營的家族酒莊開始發展。Je a n原本計畫當老師的兒子Hen r i，在19 3 9年畢業後加入葡萄種植

的行列。在1985年Hen r i過逝之前，他已經將畢生所學傳給大女兒Marga r e t  與她的自1977年就參與酒莊

工作的先生Jean  Ba s t i e n。

1990年代開始有機種植嘗試後，2001年酒莊開始轉型成有機種植，2005年拿到第一張有機認證；2018年

取得生物動力農法“Démete r”認證。2013年起，事業已交由第四代家族成員繼續耕耘。

酒莊以Gev r ey -Chambe r t i n系列萄萄酒的經典勃根地風格而聞名，採用非干預式釀酒方法，強調風土、

尊重年份特性；展現出優雅的結構和細膩的風味。評論家們特別讚賞其使用整串葡萄發酵的技術，賦予酒

體更豐富的香氣和層次。
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色澤：寶石紅

香氣：紅色水果、森林漿果，帶點泥土、香料、礦物新鮮氣息。

口感：中等酒體，單寧細膩，酸度平衡，結構緊實但不失柔和。尾韻帶有輕微的烘烤味，延續黑醋栗與淡

雅的泥土風味。
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Doma i n e  H e n r i  R i c h a r d是勃根地 Gev r e y -Ch amb e r t i n的傳奇酒莊，該地風土以石灰岩與黏土的完美

結合著稱，賦予葡萄酒結構感和陳年潛力。199 0年代開始有機種植嘗試後，200 1年酒莊開始轉型成有機

種植，20 0 5年拿到第一張有機認證；20 1 8年取得生物動力農法“Déme t e r”認證。20 1 3年起，事業已

交由第四代家族成員繼續耕耘。酒莊以Gev r e y -Ch amb e r t i n系列萄萄酒的經典勃根地風格而聞名，採用

非干預式釀酒方法，強調風土、尊重年份特性；展現出優雅的結構和細膩的風味。評論家們特別讚賞其使

用整串葡萄發酵的技術，賦予酒體更豐富的香氣和層次。

Gev r ey -Chambe r t i n在勃根地夜丘最核心區域，這裡產品被譽為「酒中之酒，王中之王」。“Les  Tu i -

l e r i e s”，是位於Gev r e y -Ch amb e r t i n產區東南部的村莊級葡萄園，寓意為「土瓦園」；名稱源於此處

曾有製作屋頂瓦片的工坊。20 1 6年葡萄園雖經歷早期霜害，但成長季隨後恢復正常，夏季溫暖乾燥；雖

然僅有往年產量50%、產量較低，但品質集中。此年份酒款結構優良、果香濃郁且具有陳年潛力。
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亨利理察酒莊吉瑞香貝丹杜樂麗園紅葡萄酒
2016
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