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Doma i n e  Com t e s s e  d e  Chér i s ey酒莊坐落於Pu l i g ny -Mon t r a che t和Meu r s au l t交界山麓地帶，勃根

地(Bu r g u n dy )Cô t e  d’Or山腳的Meu r s a u l t - B l a g ny，由Hélène  Ma r t e l e t - d e -Chér i s e y和Lau -

r e n t  Ma r t e l e t共同管理，釀酒技術可溯至14世紀首批居住於此、栽種葡萄樹種的教會僧侶，遺世獨立地

形與微型地塊帶來了各層次溫差，擁有獨特微型氣候，其平均溫度、座向和土壤與勃根地其他地方略有不

同；以黏質石灰與灰泥土質，孕育出富光澤圓潤、適合釀酒的Cha rdonnay葡萄著稱。

Lau r e n t  M a r t e l e t夫妻種植的葡萄藤至少有60年以上歷史，在這塊布拉尼一級園(Meu r s a u l t - B l a g n y  

P r em i e r  C r u )，運用地區風土、有機培育出多項產品，均以有機栽培、手工採收，嚴格篩選葡萄釀酒壓

榨；葡萄酒酒體不經過多餘澄清和過濾。莊園名稱 “Com t e s s e  d e  Chér i s e y”，乃是莊主夫妻感念前

代莊園主、Hélène的母親，而具有紀念意義的命名：Hélène的母親繼承了這些葡萄園， 並將其傳給

了Lau r en t  Ma r t e l e t夫婦。
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Domaine Comtesse de Chérisey

謝禮賽女爵酒莊
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謝禮賽女爵梅索布蘭尼村拉潔內樂
一級獨佔園白葡萄酒 2014
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．色澤：透亮的淡金綠

．香氣：青蘋果與梨子、些許椰子脂香；香甜熱帶水果、金銀花的芬芳、清新檸檬皮；碎石礦物感、細膩

檸檬凍，尾韻雜揉東方香料調性。

．口感：味覺複雜而豐厚，蘊藏細緻典雅，酸度恰如其分，充分呈現產區風土特色。

．飲用建議：搭配義大利麵與海鮮；酒體結構緊實，具有陳年潛力。
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這款一級園年份酒源自傳統產區Bla g ny，此產區位於著名Meu r s a u l t和Pu l i g n y -Mon t r a c h e t上方；釀

酒所用的葡萄每一株都在黏土質的清涼土壤中茁壯成長，以有機栽培於黏土與石灰岩質土，酒液靜置約12

小時，澄清後倒入22 8公升橡木桶，釀酒師Lau r e n t  M a r t e l e t精準控管浸漬時間，採用傳統工藝在不鏽

鋼發酵罐中釀造，恰到好處地捕捉了葡萄的芳香與美醞。酒體優雅細膩，精美輕盈，這款美酒蘊含著夢幻

般的空靈之美，令人陶醉。
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