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創辦人Arn a u d  E n t e在1 9 9 1年從「白酒之神」Coch e - D u r y離開、自立門戶，開創出自有獨立酒莊Do -

ma i n e  A r n a u d  E n t e；他潛心於葡萄酒釀製工作，把自己奉獻給葡萄園和酒窖，懷抱職人精神，釀出的

葡萄酒品質卓越。En t e是根源自法國北部、靠近A r m e n t iè r e s的家族；A r n a u d的母親來自P u l i g -

n y - M o n t r a c h e t ，是葡萄種植者C a m i l l e  D a v i d 的女兒； 1 9 9 1年，他與有葡萄酒釀造家學的M a -

r i e -Od i l e  Théveno t  結婚，並於次年將

Théven o t家族的葡萄園一同遷居到了梅索(Meu r s a u l t )；一家人經過了20年努力，而在201 2年因為釀

出Bou r g o g n e  A l i g o té白葡萄酒令人激賞，被法國重要葡萄酒評論指南le  G r a n d  Gu i d e  d e s  V i n s  d e  

F r ance評選為年度最佳釀酒師之後，當年度再獲選為法國葡萄酒年度人物。

對Arn a u d  E n t e和Ma r i e -Od i l e夫婦而言，名聲並非追求目標；儘管因產品備受好評已經使莊園名聲響

亮，並不是追求著名聲，而是：酒質的精確、純淨、優雅和精緻。夫妻倆努力不懈、精耕細作，才從

Meu r s a u l t和Pu l i g ny -Mon t r a c h e t釀造出一系列小批生產的精美勃根地白葡萄酒(Wh i t e  B u r g u nd i e s )

。他們的兒子 P i e r r e  現在全職在莊園工作，特別負責紅葡萄酒。

Arn a u d  E n t e被稱作「勃根地的新世代傳奇釀酒師」，以對細節極致追求和對傳統釀酒技藝堅持而聞名

。他的葡萄園管理非常精細，甚至在修剪葡萄樹時會吟誦古老法語詩歌，以此表達對自然風土尊敬。即使

是「入門級」( e n t r y - l e v e l ) A l i g o té和勃根地白葡萄酒也不例外；無論是什麼等級的地塊，A r n a u d  

En t e都採用「合理控制法」 (La  l u t t e  r a i s o nnée )，嚴格控制產量以提升葡萄的品質，讓基礎酒款也展

現出更高級產區才有的層次豐富和複雜性。這種對細節和品質執著、限量生產，使得他的葡萄酒在市場上

非常搶手且價格不菲。

2000年起，Arnaud  En t e開始提前採收葡萄珠，採收期提前，採收的葡萄因此保有更純粹、漂亮酸度，

凝聚更細緻葡萄香氣，保留更多自然酸度以及礦物感；酒更富有層次、變化及複雜度。只適度使用橡木桶

陳釀增添微妙窖中酒的結構和質地，Arnaud  En t e傾向於緩慢及長時間的發酵，年復一年靜待酒窖中發展

出風味。酒質展現出複雜精湛的雙面性：老藤葡萄濃郁、與水晶般的輕盈層次並存。每一款酒，都以活潑

酸度和深層的礦物質感為特色，帶著清新感和張力。2014年莊園就獲得有機認證。
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．色澤：淡金色

．香氣：細膩花香、新鮮梨子和柑橘皮氣息與帶有青蘋果和桃子味清新口感脫穎而出。有香料氣息、酵母  

味濃郁；清脆爽口，和橡木桶香交織在一起。隱約橡木香，為嗅覺體驗增添了另一層維度，營造出和諧平

衡。

．口感：活力和新鮮度給人驚喜。青蘋果和桃子清脆味道，伴隨著精緻礦物質感在口腔內展開；展現出富

有表現力與精緻香氣。
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Arnaud  En t e曾服務於Coche -Du ry，被稱作「勃根地的新世代傳奇釀酒師」，以對細節極致追求和對傳

統釀酒技藝堅持而聞名。他的葡萄園管理非常精細，甚至在修剪葡萄樹時會吟誦古老法語詩歌，以此表達

對自然和風土尊敬。這種對細節和品質執著，使得他的葡萄酒在市場上非常搶手且價格不菲。

20 1 8年這款淡金色澤、清澈明亮的作品，是款以生物動力法在黏土與礦物質土上育成、充滿活力的葡萄

酒。草本和綠色水果香，口感中有令人難以置信的張力；新酒時期就展現出精緻複雜特質，香氣活潑，包

括水梨、柑橘、榛果、淡淡煙熏味與白堊土氣息。上層帶有橙果花香。新鮮感和純淨度中有柑橘味，不是

很果香，但在核心深處有水果味覺；清脆、飽滿、悠長且平衡，令人垂涎欲滴且餘韻悠長。後段礦物感驅

動力極佳，於複雜收尾中展現出驚人持久度。可以搭配奶油煎海魚佐檸檬調料、龍蝦沙拉、精緻壽司、新

鮮蘆筍燉飯或柑橘塔等甜點。
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阿諾安特酒莊蒙梭村白葡萄酒 2018
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93 / 1 0 0  p o i n t s ,  D e c an t e r  (Ta s t ed :  2 0 1 9 / 1 0 )

9 1 / 1 0 0  p o i n t s ,  W i n e  Advoca t e  (Ta s t ed :  2 0 2 1 / 0 1 )


