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Châ t e a u  C l im e n s是18 5 5年列級一級酒莊中，少數選擇單一品種的酒莊。莊園名稱“Cl ime n s”在古凱

爾特語中意思是「貧瘠的土壤」，具有得天獨厚條件，位於巴薩克地區平原上，根源可以追溯到五百多年

以前，古早時代起就被喻為「巴薩克之王」(“Se i gneu r  d e  Ba r s a c”)。

葡萄園坐落在高地、圍繞著堡體，整體構造是被石頭界牆包圍的封閉區域，並以富含鐵元素、呈現紅色的

巴薩克表層粘質紅砂土而聞名；這層厚度不到50厘米的黏土性鐵質砂土，包覆著下層裂開岩縫裡充斥海星

、海生軟體動物遺骸的古生物石灰岩。地層構造見證了數千萬年前海洋生態系地質、以及板塊抬升運動

。莊園風土也受惠於地形：具備交錯地質斷層網絡的地底與岩層間裂縫，隨著時間推移而於石灰岩質地中

形成了喀斯特洞穴，為葡萄園提供了完美的排水條件同時，也儲存了雨水，成為調節葡萄藤所需的水資源

補充來源。

當地著名地塊微氣候為「晨霧交替」：由夏末時分Ci r o n河冷水和Ga ronn e河暖水匯流所致；午後又因為

陽光曝曬，為貴腐菌孢子提供了理想發展條件，適合釀造貴腐酒。以天然酵母於橡木桶中進行釀造後，進

行酒泥陳釀，為酒液增添精緻水果香氣和花香。微氣候與石灰岩風土加上酸度較低葡萄，會濃縮葡萄漿果

味道，並釋放出豐富芳香氣息；讓酒莊不僅可以生產獨特甜葡萄酒，還能生產出優雅純淨、非常出色、不

甜的白葡萄酒。在葡萄品質不理想的年份，酒莊為了堅守卓越品質會放棄釀造該年份葡萄酒。2010年，酒

莊大膽轉向生物動力法(B iodynam i c s )生產且獲得成功，更加強了葡萄藤活力，讓酒質明亮度、活力加倍

提升。

1971年，本身也擁有諸如Châ t e a u  B r a n e -C an t e n a c和Châ t e a u  D u r f o r t -V i v e n s在內的多個莊園，原

本是是波爾多地區知名報社《西南日報》(S u d - O u e s t )主管的Lu c i e n  L u r t o n接手經營克儷蒙斯堡。

Luc i en  Lu r t on經營的多個酒莊品牌酒款已入選Robe r t  Pa r k e r在世界最偉大的155瓶酒書中的三瓶Sau -

t e r n s  。酒莊出品的貴腐酒雖不及酒王d`Yquem風格渾厚飽滿，但業界普遍認為克儷蒙斯堡酒莊風味集中

、酒體帶有輕盈柔順絲質，沁雅酸度優雅迷人，故有「貴腐酒后」之稱。19 9 2年，Lu c i e n的女兒Be r -

en i c e  Lu r t on接手了Châ t e a u  C l imen s，並營運至今。
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白馬堡紅葡萄酒 2014
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．色澤：呈現熟透稻禾之金黃

．香氣：蜂蜜果香純淨度和廣度，層層呈現出派皮、鳳梨乾、甜果醬、烤杏仁、桃與杏果香，還帶有一絲

奶油麵包的味道。

．口感：酒體厚重，但尾韻中深藏強勁酸度，口感仍然輕盈。這款酒美妙地濃縮了貴腐酒特質，富含極佳

豐富性。
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克儷蒙斯堡酒莊(Ch â t e a u  C l i m e n s )是1 8 5 5年列級的一級酒莊中，少數選擇單一品種育成葡萄園的酒莊

，具有得天獨厚的條件，古早時代起就被喻為「巴薩克之王」(“Se i g n e u r  D e  B a r s a c” )  ；位於巴薩克

地區的平原上，根源可以追溯到500多年以前。莊園名稱“Cl im e n s”在古凱爾特語中意思是「貧瘠的土

壤」，正是這樣的風土條件，適合讓植株紮根、養育出最高貴的葡萄藤。Cl im e n s  是波爾多僅有的少數

幾個僅用一種葡萄Semi l l o n釀製葡萄酒的城堡之一。

這款酒的特點是有柑橘、白花和香料香氣，隨著年齡的增長，它會變得更加甜蜜和濃郁。19 7 0年代以來

，Ch â t e a u  C l im e n s一直由Lu r t o n家族所有。199 2年，該莊園由Bérén i c e  L u r t o n掌管。從201 0年

起，Ch â t e a u  C l im e n s開始從事生物動力釀酒和葡萄栽培研究，201 4年是第一個完全通過生物動力認證

的年份。

2014年產量較稀少，明亮清脆，甜美可人，精確度令人驚嘆。該年份酒在新酒狀態時已經濃郁、充滿貴腐

菌質感，伴隨令人驚豔的蜂蜜果香純淨度和廣度，層層呈現出派皮、鳳梨乾、甜果醬、烤杏仁、桃與杏果

香，還帶有一絲奶油麵包的味道。儘管酒體厚重，但尾韻中深藏強勁酸度，口感仍然輕盈。這款酒美妙地

濃縮了貴腐酒特質，酸度均衡了味覺。
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94 - 9 6 / 1 0 0  p o i n t s ,  W i n e  Advoca t e  (Ta s t ed :  2 0 1 5 / 0 4 )

9 7 / 1 0 0  p o i n t s ,  W i n e  Spec t a t o r  (Ta s t ed :  2 0 1 7 / 0 3 )

9 6 / 1 0 0  p o i n t s ,  D e c an t e r  (Ta s t ed :  2 0 1 5 / 0 4 )


