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小村莊酒莊(Châ t e a u  P e t i t -V i l l a g e )  位於老色丹莊園(Vi eux -  Châ t e a u  -Ce r t a n )北邊、法定產區波美

侯(Pome r o l )中心地帶礫石高原制高點。這座11公頃左右的葡萄園呈現一塊完整的三角形；園區壤土屬於

石英和燧石構成的紅褐色礫石，是典型波美侯砂礫土，礫土之下則是石灰石和黏土的混合土壤。它歷史上

曾是老色丹屬地，在第一次世界大戰之後，Fe r n a n d  G i n e s t e t成為葡萄園主人，開啟了莊園重要的篇章

，此後五十年間，G i n e s t e t家族一直經營著酒莊；直到了1 9 7 0年代，才因為分家而轉由波爾多 (B o r -

d e a ux )另一個釀酒世家大族Cos  D ' e s t o u r n e l的Pr a t家族主導管理，酒質受惠於Bruno  P r a t精純的釀酒

技術而得到提升。

20世紀，當地葡萄產業曾受兩次大型衝擊：疾病方面全球性根瘤蚜蟲害肆虐，大部分農園還處於重建階段

；產業面受 1 9 5 6 年經濟大蕭條影響，很多莊園沒有立刻發展起來的條件。在鄰居V i e u x  C h â t e a u  

C e r t a n帶領的振興運動下，小村莊莊園重新種植了Cab e r n e t  S a u v i g n o n，這段時期各種努力嘗試，對

於以後半個世紀葡萄酒品質的發展幫助仍然有限。直到1970年代，酒莊被家族中的兒女分別繼承。其中一

個女兒，嫁入了正在經營Cos  d ' E s t o u r n e l莊園的Pra t s家族，Bruno  P r a t s採取了的眾多措施，多方整

頓：又以Mer l o t代替了過剩的Cabe r n e t  S a u v i g n o n，使Mer l o t的優勢和價值被充分的發揮出來；酒窖

翻新，新橡木桶的使用比例擴大；1976年莊園安裝新的不銹鋼發酵桶，使得小村莊莊園的葡萄酒質量獲得

顯著增益。

量能提升後，莊園終於遇到1990年代波美侯酒款供不應求的輝煌時刻；當時葡萄酒業的主力市場由車庫酒

與右岸新秀名園所主導，而酒莊因為1956年曾受大霜害改種Cabe r n e t  S auv i g non、Me lo t，新桶比例供

應完備，產量可增加而躬逢其盛。1989年Pra t s家族將小村莊莊園出售；正是看好「小村莊酒莊」的業務

潛力，而法國最大金控集團安盛選擇併購小村莊酒莊。賣給了AXA保險公司(屬於「安盛集團」，為全球

第三大國際資產管理集團所持有)之後，莊園由Jea n -M i c h e l  C a z e s和釀酒師Dan i e l  L l o s e共同管理；

AXA還擁有彼雄男爵莊園(Châ t e a u  P i chon -Longuev i l l e  Ba r on )、Châ t e a u  Can t enac  B r own和旭金

堡酒莊(Châ t e a u  Sudu i r a u t )，莊園進入集團營運的時代。

France

Bordeaux

:

:

國 家

產 區

Château Petit-Village

小村莊酒莊



�������������
�����
�	���������
����
小村莊酒莊紅葡萄酒 1995

���������������������

�������������

．色澤：中度至深度帶光澤寶石紅，可能帶有一些磚紅色的邊緣，顯示出一定的陳年跡象

．香氣：黑莓、黑櫻桃、梅子乾；雨後森林、蘑菇、皮革；香料碎片，如丁香、雪松，還有一些濃郁雪茄

和松露芬芳。

．口感：中等酸度、中間值的絲綢感單寧，支撐起整體結構。酒質優良，結構平衡且複雜度高，在尾韻仍

感受到單寧清新感。豐厚集中而緊實，隨著時間越久，黑巧克力、咖啡、香草的味道似乎更為強烈。
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Châ t e a u  Pe t i t -V i l l a g e位於Pome ro l產區心臟地帶，擁有悠久釀酒歷史。這個酒莊以其獨特「村莊」風

格而聞名，這款酒正反映出這項特點。酒莊葡萄園在高地上，擁有優越排水性和豐富黏土、礫石土壤，正

是適宜葡萄藤生長的環境，能釀造出結構豐富且風味深邃的葡萄酒。

酒體中等至強烈，屬於乾型紅葡萄酒。香氣特徵為黑莓、黑櫻桃、梅子乾；雨後森林、蘑菇、皮革；香料

碎片，如丁香、雪松，還有一些濃郁雪茄和松露芬芳。中等酸度、中間值的絲綢感單寧，支撐起整體結構

。酒質優良，結構平衡且複雜度高，在尾韻仍感受到單寧清新感。豐厚集中而緊實，隨著時間越久，黑巧

克力、咖啡、香草的味道似乎更為強烈，來自批次收成葡萄酒於新橡木桶中15個月陳釀空間的薰染。理想

飲用溫度為18~20℃，可與濃郁起士、酥皮烤肉、有焦香感的排餐佐食搭配。這款1995年紅酒已經成熟，

可以立即享用，但也可以再存放數年，以進一步發展其第三級風味。
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