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Champagne  Cha r t o gn e -Ta i l l e t致力於以自然方法提供高質量有機產品，目前莊主為香檳界革命性人物

：法國香檳地區推動獨立小農特色莊園之重要人物Anse lme  S e l o s s e的嫡傳弟子Alexand r e  Ch a r t o g n e

。受師承影響，莊主Al e x a n d r e也採取自然派釀酒方式。約莫在法蘭索瓦一世統治時期(F r a n ço i s  T h e  

1 s t，151 5 ~ 1 5 4 7年)，Al ex and r e的祖先Fia c r e  Ta i l l e t開始從事葡萄酒業務工作。“Ta i l l e t”家族是

相當古老的釀酒家系，歷代成員留下了檔案文獻，其中有關於釀酒師私人生活、18世紀上半葉經濟和政治

環 境 的 罕 見 史 料 、 有 地 質 分 析 記 錄 、 氣 象 資 料 以 及 每 次 收 穫 進 展 和 釀 酒 過 程 的 細 緻 描 述 。

“Cha r t o g n e”則為現任莊主的母系血族，187 0年，Osc a r  C h a r t o g n e在梅菲(Me r f y )為孫女買下了第

一片葡萄園。192 0年代，Ma r i e  C h a r t o g n e與E t i e n n e  T a i l l e t結為連理，此後兩個家族姓氏結合在一

起，成為氏族Cha r t ogne -Ta i l l e t。

這家極有個性的香檳品牌為「小農香檳」(RM ,  Réco l t a n t -Man i p u l a n t )，家族釀造傳統有文獻資料可

證，自羅馬時代就開始；可以另上溯至1 4 9 0年聖本篤教會僧侶在當地開拓葡萄園的根源，教會將香檳

(C h am p a g n e )葡萄園地塊分立、列為別名，甚至分開釀造，讓當地對於葡萄園的理念，有類似於Bu r -

gundy (勃根地)的地塊結構。

Cha r t o g n e -Ta i l l e t家族的葡萄園在梅菲(Me r f y )村、一片位於山區西北方的典型砂質石灰石地塊。莊園

崇尚風土主義，延續古代教會與家族歷史耕種傳統：單獨命名個園地，並針對每個地塊之微小差距，以細

微不同的方式分釀調配處理。園區裡野草能在葡萄藤行間恣意生長，Alexand r e正是透過園內的雜草種類

來衡量葡萄藤健康狀況。現在有超過一半以古法馬匹犁地，並不使用殺蟲劑、除草劑或化學肥料；在酒窖

中，所有發酵均為野生酵母發酵，也不阻斷乳酸發酵；偏好使用木桶或半桶進行發酵，並使用低添加量

，以充分展現葡萄的產地特色。只使用天然酵母，並將許多特釀葡萄酒在混凝土製成的蛋形容器中發酵

，這種容器有助於酵母作用，能增益葡萄酒的層次和複雜性。酒莊頗負盛名的「聖安妮特釀」(C u vée  

S a i n t e  A n n e )，是限定於當地產製的名產，只能採用村內葡萄，以釀酒紀念保護梅菲村的天主教聖人

Sa in t e  Anne。
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夏爾多涅泰耶出格香檳 2020
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．色澤：淡檸檬金

．香氣：蜜餞、檸檬、杏仁糖、甜麵包香氣

．口感：中等酒體。風味濃郁層次多，奶油質地，果味和酸度達到絕佳平衡感。可搭配辛辣菜餚、肉類開

胃菜和海鮮。
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Champagne  Cha r t o gn e -Ta i l l e t致力於以自然方法提供高質量有機產品，這家極有個性的香檳品牌為「

小農香檳」(RM ,  Réco l t a n t -Man i p u l a n t )，家族釀造傳統有文獻資料可證，自羅馬時代就開始；可以

另上溯至1490年聖本篤教會僧侶在當地開拓葡萄園的根源，教會將香檳(Champagn e )葡萄園地塊分立、

列為別名，甚至分開釀造，讓當地對於葡萄園的理念，有類似於Burgundy (勃根地)的地塊結構。

C h a r t o g n e - T a i l l e t 風格優雅至極，口感飽滿、極具表現力，酒體深邃悠長的餘韻中引出礦物感。 

Cha r t o gn e -Ta i l l e t以精準細膩的風土詮釋躋身頂級小農香檳之列。蜜餞、檸檬皮、杏仁糖和糕點的香氣

從玻璃杯中飄出，風味濃郁、多層次，香氣複雜卻十分凝聚，中等酒體、奶油質地令人愉悅，豐富的果味

和酸度平衡極佳。整體展現了優雅礦物質風味、高酸度和長久餘韻，適合搭配海鮮、壽司或清淡的白肉菜

餚。
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