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蛋糕麵包酒莊(Ca k e b r e a d  C e l l a r s  E s t a t e )  由J a c k  C a k e b r e a d及Do l o r e s  C a k e b r e a d夫婦創於197 2

年，緣起於Jac k  幫Na t h a n  C h r oma n拍攝“Tre a s u r y  o f  Ame r i c a n  W i n e s”書中酒莊照片時，Jac k

拍攝了位於Napa  V a l l e y，Ru t h e r f o r d郡的酒莊Stu r d i v a n t  R a n c h，一時興起詢問莊主是否願意出售

該酒莊，Stu rd i v an t家族很快表明出售酒莊意願，Cakeb r e ad酒莊就因此誕生了。

Cakeb r e ad  C e l l a r s上市第一款酒，為1973年的Napa  Va l l e y  Cha r donnay  ( 1 5 7箱)；1976年，酒莊首

款Cab e r n e t  S a u v i g n o n上市。酒莊197 7年時邀請到Rob e r t  Mond a v i的釀酒師作為顧問。Jac k的兒子

Bru c e在19 7 9年畢業於美國釀酒學頂尖學府：加州大學US  Da v i s分校釀酒系，於當年加入酒莊，成為正

式酒莊釀酒師，當年就替酒莊添置了5個可冷藏葡萄的釀酒槽，以便收成時葡萄可保持鮮度，大幅提升葡

萄酒釀造過程的水準；198 3年更導入中子探針(Ne u t r o n - P r o b e )科技，此科技以測量土壤含水量、提升

乾燥的Napa谷地有效給水的灌溉系統。1998年購置Danc i n g  B e a r  R a n ch (跳舞熊莊園)，200 2年為此酒

莊「跳舞熊葡萄酒」系列旗艦酒生產的第一年。Win e  A d v o c a t e給予20 1 6年款Dan c i n g  B e a r  R a n c h ,  

Howe l l  Moun t a i n ,  1 0 0分評價。
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黑莓和黑櫻桃的香氣，襯托著碎石和紫羅蘭氣息。在口感上，濃郁的新鮮黑莓和黑李子由細膩的單寧支撐

，跟明亮的酸度平衡。 香氣四溢的濃郁黑櫻桃味和一絲礦物味使這款複雜而優雅的梅洛更加圓潤。

���������

2 0 1 8年生長季節以充沛的冬季降雨開始，灌溉了土壤。在整個夏季，穩定的葡萄藤生長和果實發育均衡

。總體來說，這個年份比往常涼爽，葡萄完整熟成，酸度平衡，果味濃郁。

Napa  V a l l e y  Me r l o t來自不同的葡萄園，從納帕谷東南角的Sus c o l  S p r i n g s  R a n c h到Ru t h e r f o r d和

Ca l i s t o g a的葡萄園。Susco l  Sp r i n g s  是梅洛的獨特產地，它促使葡萄藤，結出更小、更濃縮的果實。

每個葡萄園都出產不同且獨特的葡萄，造就了一款複雜、多層次的梅洛，大膽而優雅，同時又集中又新鮮。

來自各個葡萄園且不同批次的梅洛在夜間手工採摘，以保持涼爽的溫度和果實的完整性。 這些批次在不

銹鋼槽中發酵。發酵過程中溫和的淋皮方式萃取顏色、風味和單寧。這些葡萄酒在法國橡木桶(48%  新桶)

中完成二次發酵，在那裡陳釀直至調合，最後再引入橡木桶中，以充分融合烤吐司和橡木的結構與豐富性

跟成熟的水果香氣。

當葡萄完全成熟後，在夜間分批採摘葡萄，葡萄整串直接壓榨入槽中。然後轉移到法國橡木桶中進行發酵

。一部分葡萄酒 ( 4% )  進行了乳酸發酵。葡萄酒在法國橡木桶（33%  新橡木桶）中陳釀 8  個月，定期攪

桶以增強酒體和複雜性。
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蛋糕麵包酒莊納帕谷地梅洛紅葡萄酒 
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