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Doma i n e  d e s  C l o s  由勃根地著名Bicho t  家族之成員Grégo i r e  B i c ho t  於1995  年創立。酒莊位於Nu-

i t s - S a i n t -Geo r g e s  核心地帶，在Beaun e、Nu i t s - S a i n t -Geo r g e s  和Chab l i s  等產區有涵蓋6  公頃的

葡萄園，園中最古老葡萄藤，可追溯至 1926  年就種下的植株。

Grégo i r e  B i c h o t  接管莊園葡萄時，經營理念是不使用任何化學殺蟲劑和除草劑，以尊重環境和侏羅紀

土質(由黏土與石灰構成的泥灰質黏土)的方式，讓葡萄能充分展現風土特性；維護自然平衡為前提，使果

實能夠在每個特定風土裡生長出獨特格局和別緻果香。葡萄園栽種流程是在認證過的有機原理下運作，採

用生物動力法，因此培育出了更加馥郁的Pino t  No i r、Cha rdonnay。

Doma i n e  d e s  C l o s  在產地以人工採摘和分揀，確保葡萄得以完美的狀態到達酒莊；為了保持葡萄珠完整

性，全程工採摘、分置於小箱子內，保障收成的葡萄果實，能不受擠壓，狀態良好地運送至酒莊。

– 紅葡萄酒釀造 –  依循傳統橡木桶陳釀技法：葡萄先去梗處理，再根據年份，每天或隔日進行採皮壓

蓋。依據採收年份，而有更細緻化的分工模式，槽中浸漬時間從10~20  天不等。

– 白葡萄酒釀造 –  葡萄果粒先經緩慢且溫和壓榨；果實產生的清澈葡萄汁，會被放入橡木桶中進行發

酵。酒精發酵和乳酸發酵，則是在不銹鋼罐中完成。

– 橡木桶熟成過程 – 在莊園精心挑選的橡木桶中進行，其中配置三分之一新桶，以避免陳化期間產生劣

質香草味或木質味道掩蓋掉金丘(C ô t e - d 'O r )葡萄園特有的品種典型風味。質香草味或木質味道掩蓋掉金

丘(Cô t e - d 'O r )葡萄園特有的品種典型風味。
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紅寶石色澤，邊緣略帶磚紅；絲滑優雅，散發出紅色和黑色漿果香氣，些微丁香與潮溼森林氣味。這款村

莊級葡萄酒具備了一級園的品質。低產量，高集中度。
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Dom a i n e  d e s  C l o s由勃根地著名B i c h o t家族之成員Grégo i r e  B i c h o t於1 9 9 5年創立。酒莊位於Nu -

i t s - S a i n t -G e o r g e s核心地帶，在Beau n e、Nu i t s - S a i n t -G e o r g e s和Cha b l i s等產區有涵蓋6公頃的葡

萄園，園中最古老葡萄藤，可追溯至 1926  年就種下的植株。

Grégo i r e  B i c h o t接管莊園葡萄時，經營理念是不使用任何化學殺蟲劑和除草劑，以尊重環境和侏羅紀

土質(由黏土與石灰構成的泥灰質黏土)的方式，讓葡萄能充分展現風土特性；維護自然平衡為前提，使果

實能夠在每個特定風土裡生長出獨特格局和別緻果香。葡萄園栽種流程是在認證過的有機原理下運作，採

用生物動力法，因此培育出了更加馥郁的Pino t  No i r、Cha rdonnay。

Doma i n e  d e s  C l o s在產地以人工採摘和分揀，確保葡萄得以完美的狀態到達酒莊；為了保持葡萄珠完整

性，全程工採摘、分置於小箱子內，保障收成的葡萄果實，能不受擠壓，狀態良好地運送至酒莊。

這款村莊級葡萄酒以有機栽培於伯恩丘北部深棕色土壤，微有孔隙、深處少有石子的土質。全程以手工採

摘、分置於小箱子內運送至酒莊，葡萄珠保持完整。
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萪蘿酒莊修黑雷伯恩村莊級紅葡萄酒
AOC 2017 
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