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Ha r l a n  E s t a t e，全球葡萄酒愛好者趨之若鶩的膜拜酒(Nap a  V a l l e y  C u l t  W i n e )代表酒莊之一。於全

美葡萄酒事業發展的1950年代晚期與至1960年代早期，許多來自Ber k e l e y與其他地方的青年們，不遠千

里，都想摸索直至能在納帕谷(Nap a  V a l l e y )當地成功栽植釀酒葡萄，莊主Bi l l  H a r l a n也是這時候在納

帕處女地上拓荒，植栽無數葡萄藤的時代青年。

受加州當地釀酒先驅羅伯蒙岱維酒莊(Robe r t  Mondav i  W i n e ry ) 1 9 6 6年開業與成功鼓舞，1972年他開始

多次造訪歐洲葡萄園，試圖了解是什麼條件能造就世界認可的優質葡萄酒，並尋找加州Napa  Va l l ey適合

植栽的風土條件。19 7 0年代中期，納帕谷開始受葡萄酒愛好者注意，被視為與既有世界頂級葡萄酒產區

齊名的產區。在加州當地，新餐廳開始建立同樣高標準的精緻餐飲、一些小而精美的酒店也開始營業，也

多層面影響了當地酒業更為蓬勃發展，和Bi l l  H a r l a n的事業路線。逐漸地，納帕谷開始在葡萄酒愛好者

心中有了分量。

酒莊19 8 4年成立、位於美國加州Nap a  V a l l e y  O a k v i l l e西側山丘，總面積超過24 0英畝，種植Cab e r -

n e t  S a u v i g n o n、Me r l o t、Cab e r n e t  F r a n c、Pe t i t  V e r d o t，釀製出頂級波爾多混釀葡萄酒。為美國

膜拜酒的翹楚，被譽為「膜拜酒莊之巔」(The  U l t im a t e  C u l t  W i n e r y )。老莊主Bi l l  H a r l a n從創建酒

廠以來，一心朝向「加州頂級酒莊」邁進，精選最優質葡萄，釀成“Ha r l a n”。在1 9 9 1至 2 0 1 4年，

Ha r l a n  E s t a t e總共獲得Robe r t  P a r k e r六個100分滿分；Robe r t  P o r k e r如此評價Ha r l a n  E s t a t e：葡

萄酒能結合個性、力量與優雅，擁有非凡的複雜性與陳年潛力，酒體飽滿，毫不乏味。
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色澤：深紫、近乎於黑

．香氣：玫瑰和丁香的芬芳花香，並帶有肉桂和孜然的隱約味覺，香氣的中心有醃李、八角、雪松木盒和

鐵礦石氣息。甜美且帶有藍莓派氣息、巧克力櫻桃、桑莓和黑醋栗糖果，孜然、玫瑰油和黑橄欖的微妙香

氣同步。

．口感：口感堅實，單寧成熟得宜，並具有極好的張力，支撐著許多緊密纏繞的黑色水果、花卉和異國香

料層，最後以極長、揮之不去且細膩多變的香氣作結。
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Doma i n e  P h i l i p p e  G a r r e y是位於法國Sa i n t -Ma r t i n - s o u s -Mon t a i g u  的一個小型酒莊，專注於生產

Me r c u r e y法定產區的紅白葡萄酒。酒莊由Ph i l i p p e  G a r r e y經營，他是第六代酒農，自200 5  年接手家

族酒莊以來，將酒莊的面積從3公頃擴展到5公頃。Ph i l i p p e  G a r r e y對生物動力法(B i o dy n am i c  f a rm -

i n g )情有獨鍾，在2011年，酒莊成為Cô t e  Cha l onna i s e首家獲得“Deme t e r”生物動力認證的酒莊。

Ph i l i p p e致力於維護葡萄藤、土壤健康，以及果實純淨度，這使他能夠在酒窖中少作干預，溫和地引導

葡萄酒自然發展，最終成為閃耀動人P i n o t  N o i r、C h a r d o n n a y和A l i g o té葡萄酒。葡萄採用手工採

摘，僅使用天然酵母發酵。根據年份和批次，經常使用全串發酵；紅葡萄酒在橡木桶中陳釀12個月，新橡

木桶則用根據不同批次運用，使用率在10%至50%之間。收成的葡萄藤都很老。Deca n t e r將他列為Mer -

cu r ey產區最佳生產者之一，他所生產的葡萄酒曾在巴黎多家米其林星級餐廳中亮相。

這款酒屬於Vin  d e  F r a n c e  AOC認證。VDF級別，普遍比法國高階葡萄酒價格更為親民，同時意味著具

有良好品質。20 2 0為溫暖年份，這款酒的葡萄以有機栽培於黏土石灰岩上；長時間發酵、溫和萃取；用

一次或多次橡木桶(舊桶)、跟適度新橡木桶與酵母陳釀12個月。
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